Kennzeichnung von Allergenen
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glutenhaltiges

Getreide
a) Weizen
b) Dinkel
c) Gerste
d) Roggen
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Milch/Milch-
zucker (Laktose)
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Lupine
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Erdnisse
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Schalenfriichte

b) Mandeln
c) Cashewnusse
d) Walnisse
€) Pistazien
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Weichtiere

1.= Mit Farbstoff

2.= Mit Konservierungsstoff

3.= Mit Antioxidationsmittel

4.= Geschmacksverstarker

5.= geschwefelt

6.= geschwarzt

7.= gewachst

8.= mit Phosphat

9.= Mit StUBungsmittel

10.= Enthélt eine Phenylalaniquelle
11.= Kann bei GbermaRigem Verzehr abfihren
12.= Nitrit-Pokelsalz
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Sellerie
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Sulfit/
Schwefeldioxid



